
SCHEDA RILEVAZIONE QUALITA’ DEL PASTO 

 

SCUOLA_______________________________________      COMUNE____________________________________________________ 

 

DITTA DI RISTORAZIONE FORNITRICE  _______________________________________________________________________ 

 

PARTE 1: RILEVAZIONE DELLA QUALITA’ IGIENICA 

COMPILATORE 
Nome e Cognome: 

________________________________ 

Qualifica (genitore, insegnante…) 

______________________________ 

 

 

DATA__________________ 
Lunedì Martedì Mercoledì Giovedì Venerdì 

 

 Arrivo dei pasti a scuola Inizio della distribuzione 

 

ORARIO Ora:_____________________ Ora:_____________________ 

TEMPERATURA (rilevazione con termometro a sonda) 

 

1° piatto                                       T°C=______ 

2° piatto                                       T°C=______ 

Contorno caldo                              T°C=______ 

 

1° piatto                                       T°C=______ 

2° piatto                                       T°C=______ 

Contorno caldo                              T°C=______ 

 

 

LIVELLO DI IGIENE 

UTENSILI E STOVIGLIE                  (  )  buono          (  )  sufficiente 
         Scadente 

(  )    Sporchi         (  )       Danneggiati 

CASSE TERMICHE                  (  ) buono          (  )  sufficiente 
Scadente 

(  )    Sporche         (  )       Danneggiate 

 

NOTE_________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

 

 



RILEVAZIONE DELLA QUALITA’ NUTRIZIONALE E ORGANOLETTICA 

COMPILATORE 
Nome e Cognome: 

________________________________ 

Qualifica (genitore, insegnante…) 

______________________________ 

 

GIORNO DELLA SETTIMANA:  LUN.( )   MAR.( )   MER.( )   GIO.( )    VEN.( ) SETTIMANA: ……….…………. MENU’:           A/I ( )                     P/E ( ) 

n. PASTI DISTRIBUITI 

 

TOT:______________ 

 

1° PIATTO 2° PIATTO CONTORNO COTTO VERDURA CRUDA FRUTTA O DESSERT 

Denominazione   

(indicare la pietanza 

distribuita) 

 

     

Conformità della pietanza al 

menù 

 

(SI)              (NO) 

 

(SI)              (NO) 

 

(SI)              (NO) 

 

(SI)              (NO) 

 

(SI)              (NO) 

 

Qualità della pietanza (se 

ritenuta sgradevole, 

indicarne il motivo) 

( ) gustosa 

( ) accettabile 

( ) sgradevole 

• Troppo condita 

• Scondita 

• Molto cotta 

• Cruda 

• Salata 

• Insipida 

 

( ) gustosa 

( ) accettabile 

( ) sgradevole 

• Troppo condita 

• Scondita 

• Molto cotta 

• Cruda 

• Salata 

• Insipida 

( ) gustosa 

( ) accettabile 

( ) sgradevole 

• Troppo condita 

• Scondita 

• Molto cotta 

• Cruda 

• Salata 

• Insipida 

( ) gustosa 

( ) accettabile 

( ) sgradevole 

• Troppo condita 

• Scondita 

• non lavata 

• Salata 

• Insipida 

( ) matura 

( ) acerba 

( ) troppo matura 

( ) gustoso 

( ) accettabile 

( ) sgradevole 

Quantità delle porzioni 

 

( ) insufficienti 

( ) sufficienti 

( )eccedenti 

 

( ) insufficienti 

( ) sufficienti 

( )eccedenti 

 

( ) insufficienti 

( ) sufficienti 

( )eccedenti 

 

( ) insufficienti 

( ) sufficienti 

( )eccedenti 

 

( ) insufficienti 

( ) sufficienti 

( )eccedenti 

 

Grammatura del pasto 

somministrato 

( ) scarsa 

( ) conforme alla tabella 

crudo/cotto 

( )abbondante 

 

( ) scarsa 

( ) conforme alla tabella 

crudo/cotto 

( )abbondante 

 

( ) scarsa 

( ) conforme alla tabella 

crudo/cotto 

( )abbondante 

 

( ) scarsa 

( ) conforme alla tabella 

crudo/cotto 

( )abbondante 

 

( ) scarsa 

( ) conforme alla tabella 

crudo/cotto 

( )abbondante 

 

N° porzioni restituite o 

avanzate a metà 

(scarto) 

N° porzioni____________ 

 

% (scarto)____________ 

N° porzioni____________ 

 

% (scarto)____________ 

N° porzioni____________ 

 

% (scarto)____________ 

N° porzioni____________ 

 

% (scarto)____________ 

N° porzioni____________ 

 

% (scarto)____________ 

 

 
NOTE__________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 


